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ASSOCIAINSIEME 
 
Dopo una pausa di due anni, eccoci finalmente alla quarta edizione del 
Festival del Gelato di Rivara, la prima in versione biennale. Ancora una 
volta ASSOCIAINSIEME ha unito le forze: grazie al grande lavoro di 
squadra delle Associazioni che ne fanno parte, al Comune di Rivara e al 
Gelatiere Marco Nicolino, siamo pronti a dare il via a una nuova 
avventura.  
Con il patrocinio di Enti e Istituzioni, con il contributo economico di Enti e Aziende e con 
il prezioso aiuto di tanti Volontari e di numerose associazioni di Rivara e del territorio, ci 
prepariamo a offrire un fine settimana ricco di esperienze a chi verrà a trovarci.  
Quest ’anno, forti dell ’esperienza delle precedenti edizioni, abbiamo introdotto alcune 
migliorie senza però snaturare il format: il Gelato rimane il cuore del Festival. Nel parco 
sarà possibile seguire passo dopo passo la produzione dei gelati e assaporare nuovi 
gusti, pensati sia per i più piccoli sia per i palati più curiosi. Avremo un gelato dedicato 
al sociale, uno per celebrare gli 80 anni della Vespa con il raduno del Vespa Club, e 
spazi dedicati al divertimento dei bambini.  
Ospiti, interviste, dimostrazioni, masterclass, show -cooking e racconti permetteranno di 
scoprire il lavoro e la passione che ogni giorno animano i nostri Maestri Gelatieri, 
conoscere le loro tecniche e i retroscena del dolcissimo mondo del gelato. Per questo ci 
teniamo a sottolineare che il nostro è, a tutti gli effetti, un evento culturale.  
Vi invitiamo a venire a Rivara il 4 -5-6-7 giugno, per vivere insieme esperienze uniche e 
imperdibili. Noi siamo pronti e vi aspettiamo.  

 
Il presidente  

Luciano Gays  

Carissimi,  
 
È con grande piacere che vi annunciamo con l ’associazione 
“ASSOCIAINSIEME ”  il ritorno del  “Festival del Gelato di Rivara “, che si 
terrà presso il suggestivo parco di Villa Ogliani e per le vie suggestive del 
nostro centro storico.  
Dopo il successo delle scorse edizioni, il nostro Comune ha colto 
favorevolmente l ’iniziativa portata avanti da  ASSOCIAINSIEME e le 
Associazioni che ne fanno parte e dal Maestro Gelatiere Marco Nicolino  
di rinnovare questo appuntamento, diventato ora biennale, che unisce la qualità 
artigianale e la convivialità della nostra comunità. Rivara apre le porte ai maestri gelatieri 
del Piemonte e non solo, per un weekend dedicato al dolce simbolo dell ’estate italiana.  
Questo Festival è più di un evento goloso è un ’occasione per far conoscere il nostro 
Comune e i Comuni del Canavese che hanno aderito con la loro presenza al “villaggio 
Canavese ”, tutto questo nell ’ottica di sostenere le attività locali e regalare alle famiglie un 
momento di festa e di conoscenza del territorio.  
Ringrazio tutti volontari delle associazioni che si renderanno disponibili in queste 
giornate e tutti i maestri gelatieri  che con passione renderanno possibile questa 
edizione.  
Vi aspettiamo numerosi per assaggiare, condividere e scoprire insieme che a Rivara ci si 
prepara per l ’estate  con il sapore del gelato.  

  
 

Il Sindaco  
GIACOLETTO Maurizio  



Buono e Sano -  Gelateria 
Emanuela Baudino e Marco Nicolino 
30 anni di storia del Gelato artigianale in 
Canavese 

 

Apre nel 1988 a Rivarolo c.se la prima gelateria artigianale con il nome “L ’isola dei 

Golosi ”, trasformata poi in Buono e Sano nel 2012 ed ampliata la produzione inserendo 

semifreddi, torte da forno, croissant, e pasticceria secca oltre al gelato.  

Nel 2015 Buono e Sano entra nella prestigiosa Guida delle eccellenze del territorio di 

Torino e Provincia “MAESTRI DEL GUSTO ” tenuto dalla CAMERA DI COMMERCIO DI 

TORINO in collaborazione con Slow Food, e Laboratorio Chimico della Camera di 

Commercio.  
 

Nel 2016 - Vincitori regionali con il gusto “ORO BIANCO DI TORRENOVA ”. 
 

Nel 2018 - Medaglia D ’ORO a Torino con il Gusto “REGINA DELLE LANGHE ”. 
 

Ottobre 2018 - Vincita della semifinale di  COPPA DEL MONDO DI GELATERIA  per la 

selezione della squadra italiana con il Gusto “TERRE DI SICILIA ”. 
 

Inserimento nella  Guida delle migliori 100 gelaterie d ’ITALIA di Paolo Massorbio  

2021 entra nella prestigiosa GUIDA del GAMBERO ROSSO con il riconoscimento di “2 

CONI GAMBERO ROSSO ”. 







Serata di Gala - Circolo Amici del Mulino 
 

Ore 19:00 - 20:00 - Gelato & Glamour: La Sfilata sotto le Stelle 
 

Il Festival del Gelato si apre con un tocco di eleganza: una sfilata sotto le 
stelle che porta in passerella stile, creatività e bellezza. Il Defilé della 
Bellezza, curato da TWISTER abbigliamento e intimo, presenta le ultime 
tendenze moda in un’atmosfera raffinata e coinvolgente. 
A rendere la serata ancora più speciale: 

• Chiono Gioielleria - creazioni luminose che impreziosiscono ogni look. 

• Riflessi Hair Style - acconciature da passerella, curate nei minimi 
dettagli. 

• Filo e Sogni - borse artigianali, intrecci di stile e personalità. 

• Sogni ed Emozioni - allestimenti scenografici che trasformano il parco 
in una cornice magica. 

 

Per accogliere il pubblico, un brindisi offerto dal Panificio Pasticceria 
Piccat e dal Circolo Gli Amici del Mulino, un momento conviviale che apre 
ufficialmente la serata. 
 

Ore 20:30 - Cena Gourmet 
 

Un appuntamento che ogni anno conquista e sorprende. La Cena 
Gourmet del Festival del Gelato è un vero viaggio sensoriale: sette portate, 
ciascuna abbinata a un Gelato Gastronomico studiato per fondersi, 
esaltare o ribaltare il piatto in un gioco di contrasti e armonie unico nel suo 
genere. 
Sei Chef e un Pasticciere danno vita alle loro creazioni direttamente 
davanti al pubblico: raccontano il piatto, ne svelano l’idea, lo trasformano in 
un’esperienza. Accanto a loro, la nutrizionista Simona Reordino ne illustra 
equilibrio e valore, mentre il Foodteller Fabio Bongiorni guida la serata con 
il suo stile narrativo, trasformando ogni portata in una storia. 
È un dialogo raro tra cucina, pasticceria e gelateria, un omaggio 
all’artigianalità e alla ricerca. Una cena così non si guarda: si vive. E ogni 
anno i posti si esauriscono in pochissimo tempo. 

www.festivaldelgelatoitaliano.it 

GIOVEDI 4 GIUGNO 



 
 

Menù della Cena Gourmet 
 
 

Tutte le portate sono servite al tavolo 
 

Aperitivo di Mare 
 
 

Un benvenuto raffinato per aprire il viaggio gastronomico. 
 

Antipasto 
 

Flan di peperone e delicata di acciughe con gelato alle noci 
 

Primi 
 

Tagliolini con pomodorini e trota affumicata “Boetto” 
al profumo di erbe di montagna 

 
Fazzoletti di vitello con riduzione al sugo d’arrosto 

e gelato alle nocciole salate 
 

Secondi 
 

Cuore di merluzzo in salsa rossa con vongole 
e sorbetto al datterino del Vesuvio 

 
Pancia di maialino "cbt" laccata al mirto con crumble di pane alle erbe 

e verdure saltate e soft al pignoletto rosso. 
 

Dolce 
 

Levante La creazione finale del nostro Maestro Pasticciere. 
 

Vini in Abbinamento 
 

Canavese DOC Rosato Spumante Metodo Classico 2022 
24 mesi sui lieviti, Cantina Marco Rossa 

 
Erbaluce di Caluso DOCG 2020 Metodo Classico 

36 mesi sui lieviti, Cantina Marco Rossa 
 

Nikan Erbaluce di Caluso DOCG 2024 Cantine Condio 
Petra Canavese DOC Barbera 2024 Cantine Condio 

 
Prezzo e Prenotazioni 

 

€ 70,00 a persona.  
Solo su prenotazione tramite sito internet 

www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi 
o al numero 3487363381 

http://www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi%20o%20al%20numero%203487363381
http://www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi%20o%20al%20numero%203487363381


   

   

   

 

Presentiamo i nostri artisti della Cena 
 
Chef Fabrizio Croce - ristorante “La Villa” di Rivara. 
 
Chef Monica Gai - ristorante “Ca del Ghè”, di Castellamonte 
 
Chef Alessandro Boldini - ristorante “Pont Viej - Esperienze di 

Montagna”, da Ingria.  
 
Chef Francesca Nizzia - ristorante “I Bernardon”, di Favria.  
 
Chef Edoardo Debernardi - Circolo “Amici del Mulino di Rivara”.  
 
Chef Edoardo Venturino - “Gastronomia Venturino di 

Castellamonte”.  
 
Pasticciere Massimiliano Maraschiello - “CNOS-FAP”  

San Benigno.  
 
Matteo Condio - Cantina Condio di Mercenasco.  

 
 

Via Caporal Cattaneo 8, Favria  
Tel. 340 182 4900  





 

Rolando & Vironda 
Assicurazioni Snc  
Agenti Alessandra Rolando e Maurizio Vironda 
 
Via IV Novembre, 5 
10086 RIVAROLO CANAVESE (TO)  
Tel. 012428131 - 012429454 



VENERDI 5 GIUGNO 

SABATO 6 GIUGNO 





Ore 9:00 - 12:30 - Visita ai laboratori degli alunni delle scuole primarie di 
Rivara, Forno e Pratiglione e scuola dell’infanzia Musso 
Tealdi di Rivara 

Ore 16:00 - Apertura del Parco 
Apertura dei cancelli al pubblico. Attivi il Villaggio del Canavese con i 16 
Comuni aderenti, gli espositori e i Maestri del Gusto della Camera di 
Commercio di Torino. 
Ore 17:00 - Taglio del Nastro 
 Cerimonia inaugurale con le Autorità e apertura dello stand 
 gelati. 
Ore 17:30 - Presentazione Ufficiale 
 Nella sala conferenze: presentazione delle giornate del Festival 
 A seguire, aperitivo riservato agli invitati 
Ore 18:00 - Merenda Sinoira 
 Una cena diversa dal solito: ritira il tuo cestino e accomodati ai 
 tavoli all’ombra del parco per gustare una classica  specialità 
 canavesana. 
 Solo su prenotazione: 3346316405 oppure tramite sito. 
Ore 18:30 - Aperigelato 
 L’aperitivo simbolo della prima edizione: gelato gastro
 nomico in due versioni, gallette di mais e calice di  bollicine.              
 Da provare. 
Ore 19:00 -  Apertura Area Ristoro 
 Panini e specialità della Pro Loco. Area Bar & Cocktail attiva per 
 tutta la serata. 
Ore 20:30 - Camminata “Nei boschi delle Streghe” 
 Ritrovo al punto info per la camminata serale nei boschi  delle 
 streghe. 
 Solo su prenotazione fino a esaurimento posti:  
 Debora 3497529194. 
 Consigliati torcia e scarpe comode. Durante il percorso, visita alla 
 Chiesa di San Giovanni Decollato, la più antica di Rivara, aperta 
 per l’occasione con la sua spettacolare Infiorata. 
Ore 22:00 - Spettacolo Musicale 
 Nell’area spettacoli: “Notte brava”. Reggaeton, commerciale e 
 house: il parco si trasforma in una grande pista da ballo fino a 
 tarda notte. 

VENERDI 5 GIUGNO 

www.festivaldelgelatoitaliano.it 





Casettiforging 
srl  

 

Frazione Crosi, 52 
10084 Forno Can.se (TO) - ITALY 

Tel. +39.0124.700581 - Telefax +39.0124.709955 
e-mail: info@casettiforgingsrl.com 

 

Pasta Fresca 
 
Busano  

Tel. 0124.48382  
 

mailto:info@gsa-srl.com


I MAESTRI GELATIERI 
presenti al Festival del Gelato Italiano 

2026 



Ore 10:00 - Apertura del Parco 
Seconda giornata del Festival. Attivi la distribuzione gelato, il Villaggio del 
Canavese con i 16 Comuni, gli espositori e i Maestri del Gusto. 
Contestualmente, chiusura del centro storico per l’esposizione di hobbisti e 
handmade. Nella piazza e lungo la via centrale, gli esercizi commerciali 
proporranno menù dedicati per pranzo e cena. Gelatoland: Area dedicata ai 
bambini 
Ore 10:00 - Colazione Siciliana 
 La classica colazione dell’isola: brioche e granita siciliana, per 
 iniziare la giornata con un tocco  
Ore 10:30 - Tour guidati di Rivara 
 Partono i tour gratuiti alla scoperta del paese, della sua storia e 
 dei suoi luoghi simbolo. 
Ore 11:00 - Talk-show e Masterclass 
 Nella tensostruttura conferenze: Talk-show, masterclass, 
 interviste ai Sindaci del Canavese, Gelatieri, Produttori e Fornitori 
 di materie prime, cooking-show e molto altro fino alle 19:00. 
Ore 11:00 - Spazio Varietà 
 Nell’area conferenze iniziano gli appuntamenti di varietà, 
 interviste e spettacolo. 
Ore 11:00 - Apertura GELATOLANDIA 
 Area dedicata ai bambini dai 4 ai 14 anni, con animatori e giochi. 
 Informazioni in loco. Durata attività 1,30 h. 
Ore 12:00 - Apertura area ristoro 
Ore 14:00 - Concerto “Binary Duo” 
 Musica soft pop per accompagnare il pomeriggio nel parco. 
Ore 18:00 - Merenda Sinoira 
 La tradizione canavesana servita in versione conviviale. 
Ore 18:30 - Aperigelato 
 Il gelato gastronomico torna protagonista con due versioni 
 abbinate a gallette di mais e bollicine. 
Ore 19:00 - Apertura area ristoro 
Ore 20:30 - Camminata “Nei boschi delle Streghe” 
 Partenza dal punto info. Solo su prenotazione fino a esaurimento 
 posti. Consigliati torcia e scarpe comode. 
Ore 21:30 - Soundtruck Movie Music Movin’ Band 
 Undici musicisti, video, costumi ed effetti speciali per uno show 
 dedicato alle colonne sonore più iconiche del cinema. Un viaggio 
 spettacolare tra i film che tutti amiamo. 
Ore 24:00 - Chiusura della serata 

SABATO 6 GIUGNO 



 

Specialisti del senza glutine 



 

 

 

Località Quassasco, 7, 10087 Valperga TO 
Telefono: 347 981 1717 

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47888b7018ef8a69:0x6f907a10ed92f12d?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?sa=X&sca_esv=801e17b771fc7d41&biw=1912&bih=948&q=rpm+impianti+telefono&ludocid=8039059547980230957&ved=2ahUKEwjL-v_M0KuUAxVqywIHHdSBInwQ6BN6BAhBEAI
https://www.google.com/search?sca_esv=801e17b771fc7d41&q=rpm+impianti&source=lnms&fbs=ADc_l-ZANp2e_QKCXb27elGbVDkVtYrvHDDMkm2KkfwlZ2f9RmOIN-M0T4-BcFxMUAF6j93s1gYYV0WNIKthKr-kyyPlGOxtkpVUttmIMogYo8i2XaGxWhg2T571Ps301ZXr36JgSPPUh2neliQZVT48_SnFfZQuqx9-ftnn6o47v


 
DOVE SI MANGIA 

 

 
 
 

Prenotare è consigliato 
 

All’ingresso di piazza Martiri una piantina segnalerà la loro dislocazione, 
i relativi menù con i costi e i contatti per la prenotazione 

Nome Posizione Telefono Menù tipo 

A Modo Mio 
di Carmen 

Piazza Annunziata, 2 3200451071 Menù alla carta 

Bar del Portico 
Via Bartolomeo 
Grassa, 25 

3472678502 Grigliata mista 

Il ritrovo di Daria Via G. Bruno, 3 3470408896 Menù turistico 

Pizzeria 
Biancaneve 

Piazza Martiri delle 
Libertà / via 
B.Grassa32 

3331999838 Pizze varie 

Circolo Amici 
del Mulino 

Piazza Martiri delle 
Libertà 

3446337549 Paella carne o pesce 

Ca del Ghè 
Piazza Martiri delle 
Libertà 

3496277255 Fritto misto dolce 

Ristorante 
Bar Rosa Bianca 

Piazza Martiri delle 
Libertà 

3208184009 Menù del giorno 

Panificio Piccat 
Piazza Martiri delle 
Libertà 14 

3494380043 Menù vario 

Associainsieme Parco di Villa Ogliani Sul momento 
Panini, hamburger,  
capocollo e patatine 

Associainsieme Parco di Villa Ogliani 3346316405 Merenda sinoira 

Circolo Amici 
del Mulino 

Str. Casale Molino 1 3446337549 Menù del giorno 



www.festivaldelgelatoitaliano.it 



www.festivaldelgelatoitaliano.it 



DOMENICA 7 GIUGNO 





DOMENICA 7 GIUGNO 

Ore 10:00 - Apertura del Parco 
 Apertura dei cancelli e delle attività nel centro di Rivara. 
 Ripartono tutte le iniziative della giornata di sabato: 
 distribuzione gelato, Villaggio del Canavese, espositori, Maestri 
 del Gusto e area hobbisti e handmade nel centro storico.  
 Gelatoland, area dedicata ai bambini 
 Raduno VESPA CLUB in occasione degli 80 anni  
 della mitica SPECIAL 
 
 

Ore 10:00 - Colazione Siciliana 
 La classica colazione dell’isola: brioche e granita siciliana, per 
 iniziare la giornata con un tocco mediterraneo. 
 
 

Ore 11:00 - Apertura GELATOLANDIA 
 Area dedicata ai bambini dai 4 ai 14 anni, con animatori e 
 giochi. Informazioni in loco. Durata attività 1,30 h. 
 
 

Ore 14:00 - Esibizione Istoria Subalpina 
 In zona palco, spettacolo del gruppo Istoria Subalpina,  
 con balli in costumi ottocenteschi. 
 
 

Ore 17:00 - Concerto Bandistico 
 La Banda Musicale Rivarese e la Filarmonica Sparonese 
 presentano  
 “La mia banda suona il pop! – Le hit degli anni 2000”. 
 
 

Ore 18:00 - Merenda Sinoira 
 La tradizione canavesana servita nel parco. 
 
 

Ore 18:30 - Aperigelato 
 Gelato gastronomico in due versioni, 
 gallette di mais e calice di bollicine. 
 
 

Ore 22:00 - Esibizione Scuola di Danza Tecchio 
 Sul palco, spettacolo della Scuola di Danza Tecchio di Cuorgnè. 
 
 

Ore 23:30 - Saluti e Chiusura della Manifestazione 
 Conclusione ufficiale del Festival del Gelato di Rivara. 

www.festivaldelgelatoitaliano.it 



 
 
 

In questa edizione il Festival rinnova una tradizione a cui teniamo 
profondamente: accanto al divertimento, vogliamo sempre lasciare 
spazio al valore sociale e alla visibilità di chi dedica tempo, 
competenze e cuore per aiutare gli altri. 
 
Dopo aver sostenuto, nella scorsa edizione, l’associazione Scarpetta 
Rossa con un gusto dedicato e devolvendo l’intero ricavato a favore 
delle donne vittime di violenza domestica, quest’anno abbiamo scelto 
di proseguire su questa strada di impegno e responsabilità. 
 
Abbiamo deciso di collaborare con ADMO – Fondazione Piemonte e 
Valle d’Aosta ETS, una realtà che ogni giorno si impegna a trovare 
donatori di midollo osseo per la cura di particolari patologie del 
sangue, offrendo una concreta possibilità di vita a chi attende un 
donatore compatibile. 
 
Per loro nascerà un gusto dedicato, creato con la stessa cura con cui 
ADMO accompagna adulti e bambini nel loro percorso di speranza. 
Il ricavato della sua vendita sarà interamente destinato alla 
Fondazione, come contributo al prezioso lavoro che svolgono sul 
territorio. 
 
Un piccolo gesto, un grande significato: perché un Festival può essere 
festa, ma anche comunità, consapevolezza e sostegno reciproco.  





Raviglione Group s.r.l.  

Via Mombarone, 7/2 Burolo (To)  

Tel.  +39 0125 650906  

www.raviglionegroup.it  

https://goo.gl/maps/pC7n7poN1Esqq2rq9
tel://+390125650906


 



 



Passeggiate notturne “Nei boschi delle Streghe” a cura del gruppo guide 
di Rivara e del Cai Forno C.se: Camminata libera a tutti (muniti di scarpe 
comode e torcia elettrica) con iscrizione gratuita. Sosta con sorpresa lungo 
il percorso e nel finale, visita alla storica Chiesa di San Giovanni Decollato 
che in quei giorni OSPITA UN’INFIORATA. 
Percorso non adatto a persone con disabilità motorie 
Prenotazioni: Debora 3497529194 
 

Visite a Rivara, sempre a cura del nostro fantastico Gruppo Guide alla 
scoperta delle bellezze storiche e artistiche del nostro paese con un tuffo 
nel passato. Partenze con orari prestabiliti anche per piccoli gruppi, le 
visite sono gratuite. 
Gradita la prenotazione: Debora 3497529194 
 

CENA GOURMET: L’evento si svolgerà presso il Circolo Amici del Mulino 
(strada Mulino 1 Rivara) in un gradevole sito. Una cena originale con 
abbinamenti particolari da non perdere. Solo su prenotazione alla pagina 
www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi 
o telefonando a Luciano 3487363381, posti limitati. 
 

MERENDA SINOIRA: prenotazione obbligatoria alla pagina  
www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi 
o telefonando a Giovanni 3346316405, posti limitati. 
 

L’organizzazione ha predisposto misure per favorire chi ha problemi di 
disabilità, con parcheggi dedicati nelle vicinanze dell’ingresso principale e 
saranno eliminate, ove possibile, le barriere architettoniche per dare la 
possibilità a tutti di vivere l’evento 
 

Parcheggi: ben segnalati, con servizio navetta andata e ritorno ogni 15 
minuti, tutto gratuito. 
 
Videosorveglianza: tutta l’area è sottoposta a videosorveglianza H24 e con 
vigilanza notturna nelle ore di chiusura 

www.festivaldelgelatoitaliano.it 

http://www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi
http://www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi








I CONTATTI 
 

CENA GOURMET:   Luciano  3487363381 (telefono e WhatsApp) 
MERENDA SINOIRA: Giovanni  3346316405 (telefono e WhatsApp) 
VISITE GUIDATE:   Debora  3497529194 (telefono e WhatsApp) 
 
 
Queste e altre attività sono prenotabili dal sito: 
www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi 
 
 www.festivaldelgelatoitaliano.it 
Email : info@associainsiemerivara.it 
 FACEBOOK                  SITO 

http://www.festivaldelgelatoitaliano.it/eventi
http://www.festivaldelgelatoitaliano.it
mailto:info@associainsiemerivara.it

